Dtugie, dnia 28.09.2026r.

Zaproszenie do zlozenia oferty

1. Przedmiot zamoéwienia, wymagania dotyczace przedmiotu zaméwienia i realizacji
zamOwienia

1)  Przedmiotem zamoéwienia jest przygotowanie, dostarczenie i wydawanie w naczyniach
jednorazowych dwudaniowych obiadow dla uczniow Szkoty Podstawowej w Diugiem w roku
szkolnym 2026/2027.
2) Zamawiajacy zaklada, Zze orientacyjna ilo$¢ dziennego zapotrzebowania na obiady
bedzie si¢ miescita w przedziale 10 - 20 positkow i bedzie zamawiana w dniach w ktorych
uczniowie uczgszczaja do szkoty tj. przez okoto 170 dni nauki.
3)  Przyjmuje si¢, ze maksymalna ilo$¢ zamawianych obiadow nie przekroczy w okresie
obowigzywania niniejszej umowy 1700 obiadow ( 1700 obiadow mniejszych
dla kl. I -111 oraz 0 obiadow wigkszych dla pozostatych uczniow, ktoérzy moga zapisac si¢ w
czasie roku szkolnego).
4)  Przez obiad zamawiajacy rozumie positek dwudaniowy o wartosci odzywczej
i kalorycznej zgodnej w wymogami obowigzujagcymi w zywieniu dzieci i mtodziezy - nie mniej
niz 750 kcal dla kl. I -II1, 900 kcal dla pozostatych,
5)  Srodki spozywcze dobiera sie w taki sposob, aby:
1) obiad komponowa¢ z wykorzystaniem produktéw z nastepujacych grup srodkow
spozywczych: produkty zbozowe lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko lub produkty
mleczne lub napoje roslinne lub roslinne alternatywy produktoéw mlecznych, migso lub ryby,
lub jaja, lub orzechy, lub nasiona roslin straczkowych, inne nasiona, w szczeg6lno$ci: maku,
stonecznika, sezamu, siemienia Inianego, dyni, lub ttuszcze;
2) zupy, sosy oraz potrawy byly sporzadzane z naturalnych sktadnikéw, bez uzycia
koncentratow spozywczych, z wylaczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikow;
3) co najmniej dwa razy w tygodniu zupy byty przygotowywane na wywarach warzywnych;
4) od poniedziatku do pigtku byly podawane nie wigcej niz dwie porcje potrawy smazonej,
przy czym do smazenia byty uzywane rafinowany olej rzepakowy lub oliwa z oliwek
W przypadku podawania w jednostce systemu o§wiaty wytacznie obiadu uwzgledniat on:
a) 30 % catodziennego zapotrzebowania energetycznego w ujeciu dekadowym przy positku
dwudaniowym— zgodnie z aktualnymi normami zywienia dla populacji polskiej,
opracowywanymi przez Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH — Panstwowy Instytut
Badawczy, przy wyliczeniu $redniowazonej normy dla danej grupy wiekowe;j,
b) alternatywng potrawg roslinng dla osob niespozywajacych produktow odzwierzgcych,
w szczegllnosci na bazie nasion roslin stragczkowych.

6) Zalecane menu: wg wytycznych Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r.
w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy
w jednostkach systemu os$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach.

7) Gramatura positkow :

- ziemniaki — dla KLI-111 — 200 g dla pozostatych 300 g,

- kasza, ryz lub makaron — dla Kl. I - TIT 160g, dla pozostatych 220 g,

- mig¢so: schab, ryba lub filet z kurczaka 65 g dla I-111, dla pozostatych 90 g,
- udka z kosciag 120g dla I-1II, 160g dla pozostatych,



- pieczona watrobka 75g dla I-11I, 100g dla pozostatych,

- gulasz ( migso + sos) 120 g dla I-1I1, dla pozostatych 160 g,

- kotlet mielony, klopsiki — 90g dla KI.I-III, dla pozostatych 120 g,

- suréwka lub jarzyna surowa— 100g dla | -II1I, dla pozostatych 120 g,

- marchewka, buraczki gotowane — 95 g dla kl.I-III, dla pozostatych 120 g,

- nale$niki, placki ziemniaczane, pierogi — dla kl.I-I1I 200g,dla pozostatych- 280g,
- zupa —300g dla I-1II1, dla pozostatych 400g, - kompot— 200g.

11. Inne istotne informacje dotyczace przedmiotu prowadzonego postepowania.

1)  Wykonawca zobowigzany bedzie zapewnic ilo$¢ positkow zgodng z zapotrzebowaniem
ztozonym na dany dzien najpdzniej do godziny 12.00 dnia poprzedzajacego,

2)  Jadlospis (z wyszczeg6lnieniem substancji lub produktow powodujacych alergie
lub reakcje nietolerancji) uktadany bedzie przez Wykonawce na okres 10 dni i dostarczany
Zamawiajacemu do wczesniejszego zatwierdzenia; Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane
przez Zamawiajacego beda wigzace dla Wykonawcy,

3)  Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie,
na bazie produktow najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

4)  Przy planowaniu positkow nalezy uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczng
oraz uwzglednia¢ normy produktow kazdej z grup, wg Rozporzadzenia Ministra Zdrowia
z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o§wiaty oraz wymagan, jakie musza speiniac
srodki spozywcze stosowane w ramach Zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2026r.poz. 197)

a) dokonywanie comiesi¢gcznych rozliczen z Zamawiajacym za dostarczone obiady,

5) Positki Wykonawca dostarczal bgdzie wlasnym transportem, w specjalistycznych
termosach gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych
potraw,

6)  Samochdd do przewozu obiadéw musi by¢ przystosowany do przewozu zywnos$ci oraz
spelnia¢ podstawowe wymagania sanitarno-epidemiologiczne,

7) Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych 1 dostarczonych positkow, kazdego dnia, zgodnie z obowigzujacymi
w tej materii przepisami.

8) Zamawiajacy udostepni bezplatnie pomieszczenia w budynku szkoty na wydawanie
positkow.

9)  Wykonawca zapewni naczynia jednorazowe.

10) Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania wytycznych przeciwepidemicznych
Gltownego Inspektora Sanitarnego w sytuacji zagrozenia COVID 19

11) W przypadku zawieszenia zaje¢ w szkole spowodowanego sytuacjg epidemiczng
zamawiajacy ma prawo odwota¢ dostarczanie obiadéw na czas zawieszenia zaj¢c.

lll. Termin realizacji zaméwienia:

Od dnia podpisania umowy do dnia zakonczenia roku szkolnego 2026/2027 r. (z wylagczeniem
dnia zakonczenia roku) w dniach w ktorych uczniowie uczeszczaja do szkoty.

IV. Opis kryteriow oceny oferty : najnizsza cena — 100%




1) Wpybrana zostanie oferta, ktora zaoferuje najnizsza cen¢ za dostawg wszystkich
positkow.

2)  Cena ofertowa ogotem bedzie wyliczona w nastepujacy sposob: cena brutto positku
mniejszego X 1700 obiadow.

V. Opis sposobu przygotowania oferty:

1) Oferta powinna by¢ sporzgdzona pisemnie w jezyku polskim.

2) Wszystkie strony oferty powinny by¢ spicte i podpisane przez osobe / osoby uprawnione
do wystepowania w imieniu Wykonawcy.

3) Oferta musi by¢ podpisana czytelnie imieniem i nazwiskiem, albo zaparafowana wraz
Z pieczatka imienng tak, aby mozna byto stwierdzi¢ tozsamos¢ osoby podpisujacej oferte.

4) Kazdy Wykonawca moze zlozy¢ w niniejszym postgpowaniu tylko jedng oferte.

5) Oferte mozna sktada¢ w sekretariacie Szkoty Podstawowej w Dhugiem, Diugie 4, 95-040
Koluszki, w godzinach pracy szkoty w zamknietej kopercie z dopiskiem:

,,Oferta na przygotowanie, dostarczenie w naczyniach jednorazowych obiadow dla uczniow

Szkoty Podstawowej w Diugiem w roku szkolnym 2026/2027”. Ofert¢ mozna sktada¢ do dnia

05 pazdziernika 2026r. do godziny 14.00.

Otwarcie ofert nastgpi w dniu 05 pazdziernika 2026r. 0 godziny 14.30 w Szkole Podstawowej

w Dhugiem.

V1. Oferta powinna zawiera¢ nastepujace dokumenty:

1) Formularz ofertowy (zatacznik nr 1 do zaproszenia)

2) Aktualny odpis z wtasciwego rejestru lub z Centralnej Ewidencji i Informacji o

Dziatalno$ci Gospodarczej Rzeczpospolitej Polskiej

3) Decyzje Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego na prowadzenie dziatalnosci
w zakresie cateringu,

4) NIP,

5) REGON.

Wszystkie dokumenty wymienione w punkcie VI od 2- 5 mogg by¢ przedstawione w formie

oryginatu lub kserokopii po§wiadczonej za zgodno$¢ z oryginalem przez osobg upowazniong

do wystepowania w imieniu Wykonawcy.

1. Platno$¢

1)  Nalezno$¢ zostanie uregulowana ze Srodkow Szkoty Podstawowej w Diugiem.

2)  Nalezno$¢ za wykonanie ustugi bedzie realizowana w formie przelewu na rachunek
bankowy Wykonawcy wskazany w fakturze w terminie 14 dni od daty dostarczenia do szkoty
poprawnie wystawionej faktury oraz nalezytego wykonania ustugi.

3)  Faktura moze by¢ wystawiona po zakonczeniu kazdego miesigca $§wiadczonych ustug
zwigzanych z dostawami obiadow.

VI1II. Postanowienia koncowe:

Do niniejszej specyfikacji nie majg zastosowania przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
z p6zn. zm. Prawo zamoéwien publicznych.



1X. Dane do kontaktu :

Szkota Podstawowa im. K. Makuszynskiego w Dtugiem , tel. 44 714-58-31 lub 512 44 65 72
e- mail: sp.dlugie@koluszki.pl.
Informacje udzielane sg od poniedziatku do pigtku w godzinach: 9.00-14.00.

X. Zalaczniki do zaproszenia :

1) Formularz ofertowy

2) Projekt umowy
Zatwierdzila

DYREKTOR
Szkoty Podstawowej
mgr Joanna Jezyna



